ESCUELA DE NUTRICION
MINOR EN ALIMENTOS

Nombre de la asignatura Conservacion y comercializacion de los alimentos

Unidad académica Facultad de Medicina, Escuela de Nutricién y Dietética

Créditos SCT-Chile 4

Horas de dedicacion Totales Docencia directa Trabajo auténomo
120 32 88

Tipo de asignatura Minor

Rerequisitos/ Si, Asignatura 1, Fisiologia de los Alimentos

Aprendizajes previos

Profesor responsable Dra. Ana Maria Toso, Makarena Ruiz

Definicion de la asignatura

La asignatura de Conservacidn y comercializacion de los alimentos entrega conceptos basicos para conocer los
mercados de destino de los alimentos producidos en el pais e identificar los distintos métodos que se emplean para
su conservacion, reconociendo la importancia de cada uno de ellos y las ventajas que presentan segun su mercado
de destino.

Aporte al propésito del programa

Esta asignatura complementa las asignaturas de Fisiologia de los alimentos y de Huertas Urbanas al mostrar los
conceptos en forma aplicada.

Resultados de aprendizaje generales de la asignatura

Al término de esta asignatura el estudiante podrd identificar los mercados comerciales en la produccion agricola,
cconocer las bases bioldgicas que justifican la conservacién de alimentos e identificar y comparar los principales
métodos de conservacion utilizados por la industria alimentaria.

Contenidos/Unidades Resultados de Estrategias o Metodologia de
Tematicas aprendizaje especificos metodologias de evaluacion

para cada Unidad ensefianza-aprendizaje
- Agentes y mecanismos El Alumno reconocera los | Clases lectivas Pruebas escritas
de deterioro en los diversos métodos de Seminarios Controles
alimentos conservacion de los
- Respiracion y la vida de alimentos segln su
postcosecha de los origen y destino final.

alimentos de origen
vegetal

- Almacenamiento
refrigerado

- Sistema de conservacion
por atmdsfera modificada
- Sistema de conservacion
por atmésfera controlada
- Tratamientos fisicos

- Tratamientos quimicos

- Embalajes para
productos alimenticios

- Comercializacién de los
alimentos

Requisitos de aprobacidon | 4,0y asistencia 100% a Seminarios

Nota final de la asignatura

Evaluaciones Ponderacion
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2 Pruebas 20% c/u
3 Seminarios 10% c/u
Examen 30%

Recursos de aprendizaje

Bibliograficos y articulos cientificos:
Agenda del Salitre 11a edicién 2001 (En biblioteca Uandes)




