
 

 
Bases concurso de postres 2024 

 
 

1. Cada equipo debe estar compuesto por entre 3 y 5 participantes, que deben trabajar en 
la Universidad. No puede repetirse un participante en más de un equipo.  
 

2. La inscripción por equipo es de $25.000, que debe pagarse a través de la alcancía 
digital creada para la actividad. El equipo se considerará inscrito una vez realizado el 
pago. 
 

3. El concurso se realizará el miércoles 2 de octubre, de 9:00 a 10:00 horas, en el taller de 
alimentos del edificio de Ciencias. 
 

4. Las inscripciones estarán abiertas desde el lunes 23 al viernes 27 de septiembre hasta 
las 15:30 horas. 
 

5. El tipo de cocina es libre, con la condición de que la preparación sea de pastelería o 
repostería.  
 

6. La preparación debe estar lista antes de llegar al lugar del concurso. No se puede 
cocinar nada en las cocinas de gastronomía.  
 

7. Cada preparación debe alcanzar para al menos 10 personas, y el grupo debe traer 
todos los utensilios necesarios para montar y servir las preparaciones. 
 

8. La preparación debe tener un nombre y un texto de no más de 120 palabras que 
explique por qué eligieron ese concepto y preparación. Esto se debe dejar al lado de la 
preparación en una hoja impresa. Si bien el tema es libre, se sugiere construir un relato 
en torno al Giving Day, la importancia de dar y que todo aporte hace la diferencia. 
 

9. El horario del concurso es el siguiente: 
8:45 – 9:00    Llegada de los equipos   
9:00 – 9:30    Armado de postres 
9:30 – 9:50    Orden de la cocina y deliberación del jurado 
9:50 – 10:00 Premiación 
 

10. Se evaluará  
 

Criterio Puntaje 
Originalidad de la preparación, nombre y explicación 3 
Presentación / Decoración 3 
Temática Giving Day 3 
Sabor 2 
Trabajo en equipo 1 
Puntualidad 1 
 13 

 



 

        11. El jurado estará compuesto por  

• José Antonio Guzmán, Rector  
• Juan Ignacio Morandé, director de Avance Institucional 
• Andrea Piraino, alumni Administración de Servicios y dueña de la banquetera 

“Gourmet AP” 
• Paula Villela, asistente de eventos de la dirección de Operaciones 
• Magdalena Brito, jefa de tienda y chef de cafetería Quererte 

        12. El primer lugar recibirá una gift card para el equipo. 

        Se premiará también el segundo y tercer lugar. 


